Sefiorio de Guadianeja S’R‘{F

Reserva .75L

Vista. Rojo cerezo intenso, con tonos teja.
Nariz. Franco con aromas especiados de crianza en madera, en equilibrio con frutas pequefias negras.
Boca. Estructurado, sabroso, ligeramente tanico, amplio y persistente. Recuerdos torrefactos de vainilla y café.

VINICOLA

Je CASTILLA

LA MANCHA

HENDMIHEIHK DE ORIGEN

Vinicola de Castilla dispone de mas de 40 hectareas
de cultivo propio divididas principalmente en dos
tipos: vaso y espaldera. Las 5 hectareas dedicadas
a vaso las ocupa la variedad Airén. Los vifiedos son
tratados y cuidados con el maximo carifio. De ellos
obtenemos nuestras mejores uvas en su momento
optimo de maduracion, consiguiéndose mostos
yema de primerisima calidad que se convertiran en
los excelentes vinos que nos caracterizan.

Esta variedad espafiola es de brotacion vy
maduracién temprana de donde precisamente
deriva su nombre (Tempranillo). De elaboracion
tradicional. Tras su elaboraciébn permanece 16
meses en barrica nueva de roble americano y
francés al menos 24 meses en botella. El vino
evolucionara favorablemente en botella en los
proximos tres afos.

Varietal 100% Tempranillo




