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Turo Negre .75L

Vista. Color picota con un ribete teja

Nariz. Fusién aromatica de las variedades de uva que lo componen, dominando las sensaciones a frutos negros (ciruela y
cereza), con matices compotados y los matices aportados por la madera de roble: tostado, especiado y balsamico

Boca. Equilibrado, amable, amplio, con taninos muy pulidos y un final aromético agradable.

Siguiendo con nuestra obsesion por mejorar y
hacer buenos vinos, lanzamos el Turd Negre.
Un vino honesto para consumo diario, por su
excelente relacion calidad/precio, pero sin
perder un &pice de la personalidad que
siempre ofrece la bodega, asi como la pronta
del Emporda como singular zona de cultivo
del vifiedo.
Conservado en las debidas condiciones de
e temperatura y humedad, semi crianza en
turo barricq dg roble francés, este vino
neore evolucionara favorablerr)ente en ”botella
L=at durante dos o tres afios mas, manteniéndose
oliveg en buenas condiciones de consumo otro tanto
tiempo mas.

Varietal: Merlot / Garnacha /
Cabernet Sauvignon/ Cabernet Franc
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